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Kamskjell med klassisk vinaigrette, fersk grønn asp arges, krepseaioli og 
chili-/ hvitløksmarinerte kongereker 
kr. 112,- 
 
Akevittgravet Hardangerørret med urte–/rømmemousse,  sikrogndressing  
og syltete potetskiver 
kr. 104,- 
 
Pikant laksetartar på marinert jasminrissokkel, man go-og chilisaus  
og mesclunsalat 
kr. 98,- 
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Kalvemedaljong anrettet på urtebranade, kremet skog soppsaus og pannestekte 
småpoteter  
kr. 275,- 
 
Biff av okseindrefilet anrettet på pastinakkmousse,  rødvinsaus og Anna-poteter  
kr. 265,- 
 
Reinsdyrmedaljong på rotselleripuré, kremet Portvin saus og glaserte fjellmandel-
poteter  
kr. 285,- 
 
Alle hovedretter serveres med  ferske grønnsaker! 
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Pasjonsfruktmousse på peanøttbunn, bringebærsorbet og mokkasirup  
kr. 102,- 
 
Sitrontartelett med jordbær-/ pernodchutney og apri kossorbet 
kr. 102,- 
 
Sjokolade-nougat-dèlice servert med blodappelsinsor bet og eksotisk fruktchutney   
kr. 102,- 
 
Menyprisen inkluderer festbordoppdekk med friske bl omster og levende lys.  
 


